
Laboratorio di degustazione “Per un nuovo approccio”
a cura di Sandro Sangiorgi, Porthos Racconta
Piano terra, Chiesetta - Antico Convento dei Cappuccini
Ingresso a pagamento su prenotazione - Posti limitati - € 20,00
(la quota comprende light dinner)

Lunedì, 28 Gennaio - ore 12.30

Laboratorio di degustazione “Il Grande Sud - Cibo, territori e varietà del Meridione”
a cura di Matteo Gallello, Porthos Edizioni
Piano terra, Chiesetta - Antico Convento dei Cappuccini
Ingresso a pagamento su prenotazione - Posti limitati - € 25,00
(tre piatti e sei vini in abbinamento)

 Lunedì, 28 Gennaio - ore 12.30

Domenica, 27 Gennaio - ore 09.30

Convegno “Il vino del suo tempo: il clima che cambia e il ruolo della biodinamica”
Interverrano: Sante Laviola, climatologo e ricercatore del CNR, Michele Lorenzetti, consulente biodinamico,
Piero Riccardi, documentarista e produttore a Olevano Romano e Gaetano Morella, vignaiolo a Manduria
Modera Sandro Sangiorgi, Porthos Edizioni
Piano terra, Chiesetta - Antico Convento dei Cappuccini
Ingresso libero

Domenica, 27 Gennaio - ore 09.30

Domenica, 27 Gennaio - ore 12.00 - 19.00

Banchi di assaggio con oltre 30 vignaioli in degustazione libera 
2° Piano - Antico Convento dei Cappuccini
Ingresso a pagamento - € 15,00 (Ridotto associazioni vino/food € 10,00 - Ridotto Horeca € 5,00)

Domenica, 27 Gennaio - ore 12.00 - 19.00 Domenica, 27 Gennaio - ore 12.00 - 19.00

Banchi di assaggio con oltre 30 vignaioli in degustazione libera 
2° Piano - Antico Convento dei Cappuccini
Ingresso a pagamento - € 15,00 (Ridotto associazioni vino/food € 10,00 - Ridotto Horeca € 5,00)

Domenica, 27 Gennaio - ore 12.00 - 19.00 

Domenica, 27 Gennaio - ore 13.30Domenica, 27 Gennaio - ore 13.30

Domenica, 27 Gennaio - ore 17.00

Laboratorio di degustazione “Formaggi a siero innesto naturale”
a cura del Prof. Michele Faccia, Docente di Agraria, Uniba - Relatore Scientifico Onaf
Abbinamento vini a cura di Enzo Scivetti, Assaggiatore internazionale di vino    
Piano terra, Chiesetta - Antico Convento dei Cappuccini
Ingresso a pagamento su prenotazione - Posti limitati - € 15,00

Domenica, 27 Gennaio - ore 17.00

Lunedì, 28 Gennaio - ore 10.00 - 19.00

Laboratorio di degustazione “Evoluzione della Carne: tra frollatura e lunga cottura”
a cura di Francesco Camassa, Presidente Fondazione AIMA (Ass. Italiana Macellerie Artigiane)
Abbinamento vini a cura di Enzo Scivetti, Assaggiatore internazionale di vino  
Piano terra, Chiesetta - Antico Convento dei Cappuccini
Ingresso a pagamento su prenotazione - Posti limitati - € 35,00

Banchi di assaggio con oltre 30 vignaioli in degustazione libera 
2° Piano - Antico Convento dei Cappuccini
Ingresso a pagamento - € 15,00 (Ridotto associazioni vino/food € 10,00 - Ridotto Horeca € 5,00)

Lunedì, 28 Gennaio - ore 10.00 - 19.00

La terra al centro della vera vita dell’uomo

Sabato, 26 Gennaio - ore 18.30
Aspettando Evoluzione Naturale

Sabato, 26 Gennaio - ore 18.30
Aspettando Evoluzione Naturale


